Smmon LanG & Team

CHRIS CamPBCLL

Juria WeimnpL

MerGerRN SCHMIDC-HAUSLER
NIKLas RelcHeLt

Lars VoageL
ManueL Hann
Anna Lena KOHL

SARTORY

RESTAURANT

SaARCORY APERICIF SNACKS

Wassermerone - Burrata - Piment ' EspeLette
Farmnata - WaGyu - Beer Tea

ARrancini - Scamorza - GuanciaLe - SaFrRan

Baccara Mantecato - Weige PorLenta - SCHNIttLAUCH

Brot, HanbpweRrk & HerRKunNrt

HausceBackenes Rosmarin-SauerceiG-Brot - Emmer-Crumeets
Weizen - EmmeRr — ALte SCHAFeRel

Ricotta-BasiLikum-Butter

RaucH-ScHinken - Tomatenrravine - TRaupen-CHutney



Wernreise SommeLIer SeLection

BY %Y/

2022 Sauvignon Branc ,HoLznaceL*
WinzerRHOF NagGeL - FRanken

2015 « Berapa »
Cantime RaLLo - SiziLien

2025 Rosato « Rosy »
P1o Cesare - LanGHe - Premont

2022 CHarDONNAy ,DarRSCHO"
Weingut VeLICH - BURGenLanD

2022 ,VaLrLet* Muscapet SEVRe & Maine
StépHane ORrieux - Loire

2021 Beaune pu CHateau 1eRCRU
BoucHarD Pére & FILS - BURGUNDY

2023 Domaine Baumarp ,Carte D"OR"
Coteaux pu Layon - Loire

Weinreise 7 GLASER 119 €
Weinreirse 6 GLASER 105 €
Weinreise 5 GLASCR 90 €

Menu pu CHEF

AHRENHORSCER WaLLER & KasseLer
ErBse - Taramas - BottarGa - SauerkLee

Gepiamprreer St. PICRRE & RHABARBER
LecHe pe tiGrRe von Krustentieren - GerFULLte MORCHEL
SpitZKOHLCRemMe mit Hoisin

ZuccHINIBLUtE & PFIFFCRLINGE
Pecorino - Tomaten Beurre BLanc

SCHWaRZeR SeeHeCHT ,SzeGeDINeR AR & KarrIR-Limette
GULASCHSAFt - Parrika - SPICZKOHL

GecGriLLte Tristan-LanGuste ,,Ceasar StyLe

Krustentier-Jus
Hipiskus - Romana Savrat - Parmesan-Eis

ImpreriaL Tause
GeBratene Brust - CRoustiLLant von KeuLe & Innereren
Harissa-Jus - ManpeLpURrece - DatteL-SaLzzItRone

MispeL & SanDDORN
GRICCHISCHER JOGHURT - TaNDOORT

Frianbises

Das Menu bu CHeF 1St von MIttwWOCH BIS SAamMstaG eRHALLLICH.

219 €
Zupem WIRD eIne Repuzierte Variante anGesoten.

209 € OHNE SeeHeCHT
199 € OHNE SecHeCHt & TRIstan-LanGuste



